
RESTAURANTE
ACEBUCHE Y
AOVELAND

Nuestro Dry Martini
Tartaleta de crema de anchoas y tapenade

Huevo de codorniz con migas de ochío
Codorniz con caviar de Riofrío

Manitas de cerdo
Hinojo · Eneldo · Leche de almendras

Quisquilla · Acelga de Cornezuelo de Baeza · Vinagre
de PX

Foie mi-cuit · Oloroso · Confitura
Berenjenilla · Sobrasada de jabalí

Trucha de Cazorla · Wellington
Cordero segureño

Andrajos
Queso azul · Nueces · Romero

POSTRE:
Acebuche 

Chocolate · AOVE (picual) · Piñones

P O R  P E R S O N A

A R M O N Í A  D E  V I N O S  5 0  €
I V A  I N C L U I D O

S E R V I C I O  D E  P A N  Y  A G U A  S I N
G A S  I N C L U I D O  /  B E B I D A  N O

I N C L U I D A

69€

MENÚ D E G U S T A C I Ó N  “ O L I V O ”

En caso de alergia o intolerancia podemos adaptar nuestro
menú 
El menú puede sufrir modificaciones según temporada.

Este menú está elaborado con aceite de oliva virgen extra
variedad picual.
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