VIENIL

DEGUSTA JAEN CON AOVE

Recepcion:
Aperitivo de Vermut Patatan

Platos:
Albé6ndiga de ciervo andaluz estofado
Vasito de masa relleno con perdiz escabechada y gambas
Croqueta cremosa de trucha ahumada de montana con su
propio velo
Saquitos de andrajos de mariscos procedentes de la comarca
de El Condado
Solomillo de orza de Jaén con huevitos de codorniz y
cremoso de patatas
Bacalao confitado a baja temperatura con picual Castillo de
Canena y puchero casero de manitas confitadas
Cordero Simmum del Sur estofado con puré de boniato y
pistachos de Ubeda

Postre:
Pastel de manzana y queso curado de oveja de Jaén con
frutos secos banados en miel de Anduajar

44 90€

POR PERSONA

BEBIDA NO INCLUIDA

Todos los platos estdn elaborados con productos con el sello de
calidad Degusta Jaén.

Este menu esta sujeto a disponibilidad v reserva con antelacion. Sélo
se sirve en mesas completas con el mismo menu. Algan plato puede
variar en base a la temporalidad del producto

654 585 725
FERMITA MADRE 24

DE DIOS sacrum@ermitamadrededios.com





