
Cata de AOVES de nuestra tierra: Royal, Picual y Arbequina.
Paté de Perdiz con Picadillo de Aceitunas.

Queso Puro de Oveja ‘Premio Nacional’ sobre Espejo de
AOVE.

Surtido de Lomos de Orza de Jabalí, Ciervo, y Cerdo.
Croquetas de Boletus ‘Elaboración del Chef’.

Trucha a la Navarra con Salteado de Verduras naturales de
origen local.

Medallón de Solomillo de Ciervo a la Miel de Romero.
Bizcocho de chocolate con nueces y AOVE (picual).

Calidad, cantidad y presentación.
Consulte el menú y su precio.

HOTEL SPA
SIERRA DE
CAZORLA

953 720 500
info@hotelsierradecazorla.com

P O R  P E R S O N A

M Í N I M O  2  P E R S O N A S

45€

MENÚ 
D E G U S T A C I Ó N  S A B O R E S  D E  L A

S I E R R A

La reserva de este menú está sujeta a disponibil idad
Todos los platos están elaborados con AOVE de variedad picual de la
D.O. Sierra de Cazorla y los productos cárnicos y vegetales proceden
de proveedores de la provincia de Jaén.
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