
Menú compuesto por ingredientes o recetas de la tierra  bajo la
representacion de nuestra cocina con un humilde guiño a la

tradicion .

Coctel americandaluz
Vermut- soda – canela- campari- amontillado

Pan de azucar  y morcilla en caldera
Tartaleta con ajilimojili colorao y queso curado

Pate de perdiz y  vinagreta de membrillo
Perdiz en escabeche cítrico

Trucha de cazorla con agua de pipirrana jienense
Champiñones boton,  yema y trufa de  segura
Arroz tostado de anguila ahumada y granadas

Corvina con gazpachuelo de sus espinas con  aove arbequina y
polvo de  jamón

Morrillo iberico de bellota, lima y boniato
Degustacion de quesos de jaen

(3 variedades)

Natillas heladas,  azafrán  y espuma de galleta

RESTAURANTE
LOS SENTIDOS 

953651072
info@lossentidos.net

P O R  P E R S O N A

B E B I D A  N O  I N C L U I D A

50€

MENÚ 
G U I Ñ O  A  L A  T I E R R A

Nuestro menú puede sufrir  cambios según temporada y
disponibil idad
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